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o et MAS VIVENCS

CAP dany 2025-26

Bellini de présscc de benvinguda
Aperitiu a peu dret
Foie micuit amb pinya i moresc
Dau de salmo marinat amb iogurt, cogombre i blini
Mini brioix d’steak tarcar
Plum cake d’albercoc amb formatge de cabra i mango
Entrant calent
Canelo de pularda amb escalopa de foie i crema d’au i mirgoles
Peix
Morro de bacalla amb crema de llamantol
Carn
Filet de vedella a la llosa amb patates provengals i carxofa
Postre
Brownie melds de xocolata i nous pecanes amb gelat de crispetes
Petit fours
Trufes de xocolata UAUU

Celler
Menade Verdejo (VT Castilla y Ledn)
Pago de los Capellanes (D.O. Ribera del Duero)
Frank de Celler Kripta

Aigiles i cafés. Raim, cotilld, i ressopd de matinada

Servei de barra lliure i festa i D] fins les 04:30h

Preu: 134€ (iva inclos)
www.uauu.cat/capdany | laura@uauu.cat | 693 935 458
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WEDDINGS & EVENTS



